
RETIGO Vision Kombidämpfer
Blue  V i s i on  &  O range  V i s i on
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BLUE VISION &  ORANGE VISION

Wählen Sie exakt nach Ihren Anforderungen aus zwei Modellreihen. Ein umfangreiches Angebot an optionalem Zubehör 

vervollständigt das Angebot.

RETIGO BLUE VISION – Der Kombidämpfer erfüllt höchste Kundenansprüche mit allen Ausstattungsmerkmalen und intuitiver 

Bedienung. RETIGO ORANGE VISION – Das Basismodell für den universellen Einsatz im Küchenalltag.

Aktivreinigung

Wassersparsystem

Wärmetauscher

Wärmedämmung des Garraums

Doppelt verglaste Tür

Elektronisch kontrolliertes Aufheizen 

Somit ist der RETIGO Vision nicht nur ein kostengünstiges,
sondern auch ein sehr umweltfreundliches Gerät. 

ÖKOLOGISCH SEIN UND SPAREN

Reduzieren Sie
       70%IhrenWasserverbrauch

Reduzieren Sie

       25%
Ihren

Stromverbrauch

ORANGE VISION 
(Injektion, Boiler, Gas)

-  VISION DESIGN 
-  VISION TOUCH – Touchscreen Bedienpaneel
-  Advanced direct injection system* – Direkteinspritzung
-  BCS** - Boiler Kontroll System
-  CCS** - Kalk Kontroll System
-  EcoLogic system - Energieersparnis
-  Retigo Bedienphilosophie - Höchster Bediencomfort
-  Active Cleaning - Automatische Reinigung
-  Turbodampffunktion – schnelle Dampfsättigung
-  Massiver Türgriff – bequem und sicher
-  Konvex gebogenes Türglas, doppelte Verglasung
-  Einzigartige Oberflächenvergütung des Garraums,
 radiale Übergänge
-  AISI 304 Edelstahl – hochwertig und besonders
 rostresistent 
-  Quereinschub – bequem, sicher und übersichtlich
-  2 Lüfterdrehrichtungen 
-  Perfekte Ausleuchtung durch Halogen Leuchtmittel
-  Abtropfrinne unter der Tür 
-  Wechselbare Türdichtung
-  WSS - Wasser-Spar-System
-  SDS - Service-Diagnose-System
-  IPX5 Schutzausführung 
-  HACCP-Aufzeichnung 
-  Extra Einschub 
-  USB und Netzwerkanschluss –
 Verwalten von Programmen und HACCP Daten 
-  digitales Kontrolldisplay mit Touch-Steuerung
-  Autoklima – Dampfsättigungskontrolle
-  Heißluft 30 - 300 °C
-  Kombidampf 50 – 300 °C
-  Dampf 99 – 130 °C
-  Bio Dampf 30 – 98 °C
-  Regenerieren
-  Programme - 5 Programme / 5 Schritte
-  manuelle Beschwadung – extra Feuchtigkeit
-  Lüfter (1 Geschwindigkeit) und Autoreverse
-  Automatisches Vorheizen/Abkühlen 
-  ACM - Automatisches Kapazitäts-Management 
-  Automatischer Start
 
 OPTIONAL
-  Türanschlag links (611, 1011)
-  Kerntemperaturfühler
-  Handbrause
-  Wrasenklappe
-  Speicherplatz für 99 Programme / 9 Schritte
-  5 Lüftergeschwindigkeiten und sofortiger Lüfterstopp
-  Sicherheits-Türöffnen in zwei Schritten

-  Optionale Spannung 3N~/230V/50Hz
-  Schiffsausführung (außer Boiler, Gas, 1221, 2021)

 *   nur Injektionsgeräte
 **   nur Boilergeräte

BLUE VISION 
(Injektion, Boiler, Gas)

-  VISION DESIGN 
-  VISION TOUCH – Touchscreen Bedienpaneel 
-  ADVANCED DIRECT INJECTION SYSTEM* – Direkteinspritzung
-  BCS** - Boiler Kontroll System 
-  CCS** - Kalk Kontroll System
-  ECOLOGIC SYSTEM - Energieersparnis 
-  Retigo Bedienphilosophie - Höchster Bediencomfort
-  ACTIVE CLEANING - Automatische Reinigung
-  Turbodampffunktion – schnelle Dampfsättigung
-  Massiver Türgriff – bequem und sicher
-  Konvex gebogenes Türglas, doppelte Verglasung 
-  Einzigartige Oberflächenvergütung des Garraums,
  radiale Übergänge
-  AISI 304 Edelstahl – hochwertig und besonders rostresistent 
-  Quereinschub – bequem, sicher und übersichtlich
-  2 Lüfterdrehrichtungen
-  Perfekte Ausleuchtung durch Halogen Leuchtmittel
-  Abtropfrinne unter der Tür 
-  Wechselbare Türdichtung
-  WSS - Wasser-Spar-System
-  SDS - Service-Diagnose-System
-  IPX5 Schutzausführung 
-  HACCP-Aufzeichnung 
-  Extra Einschub
-  USB und Netzwerkanschluss – Verwalten von Programmen
  und HACCP Daten 
-  EASY COOKING 
-  VISION AGENT – Virtuelle Hilfefunktion
-  großes farbiges Touchscreen-Bedienfeld – einfach und intuitiv
-  Heißluft 30 - 300 °C
-  Kombidampf 30 – 300 °C
-  Dampf 99 – 130 °C
-  Bio Dampf 30 – 98 °C
-  4-Punkt Kerntemperaturfühler 
-  Wrasenklappe 
-  Handbrause 
-  Delta-T Garen und Dämpfen 
-  Niedertemperaturgaren
-  Über-Nacht-Garen 
-  COOK & HOLD – Warmhaltefunktion
-  Regenerieren
-  Programme – 1000 Programme/20 Schritte
-  Piktogramme, Touch&Cook
-  VISION CHEF
-  manuelle Beschwadung – extra Feuchtigkeit
-  Lüfter mit 5 Geschwindigkeiten und Autoreverse 
-  Lüfter-Taktung 
-  Zeit-Einschub – Getrennte Zeiteinstellung pro Einschub
-  Lern-Funktion 
-  Sofortiger Lüfterstopp - kein Verbrennen beim Öffnen der Tür
-  Automatisches Vorheizen/Abkühlen - sichert gewünschte
 Temperatur beim Beschicken
-  Autoklima – Dampfsättigungskontrolle
-  Automatischer Start
-  QUICKVIEW – schnelle Programmübersicht
-  GOLDEN TOUCH – zum Überkrusten und gratinieren
-  ACM - Automatisches Kapazitäts-Management
-  Energy logic - Energiekosten unter Kontrolle
-  LAN Steuerung - Fernsteuerung und Fernwartung

 OPTIONAL
- Türanschlag links (611, 1011)
- Zweiter unabhängiger Kerntemperaturfühler (611, 1011)
- Sicherheits-Türöffnen in zwei Schritten
- Optionale Spannung 3N~/230V/50Hz
- Schiffsausführung (außer: Boiler, Gas, 1221, 2021)

 *   nur Injektionsgeräte
 **   nur Boilergeräte

Durch die ökonomischen Eigenschaften des RETIGO Vision Kombidämpfers sind erhebliche Einsparungen für Sie mög-

lich. Dank vieler raffi nierter Leistungsmerkmale und der Eco Logic Funktion zeichnet sich der RETIGO Vision durch sehr 

niedrige Verbrauchswerte aus und ist daher besonders sparsam.
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Retigo s.r.o. 
Lan 2310, PS 43 , CZ-756 64 Roznov pod Radhostem 

Tel.: +420 571 665 511, Fax: +420 571 665 554
e-mail: info@retigo.cz

Retigo Vertrieb & Service Deutschland 
Sankt Valentin 1 d , D-83324 Ruhpolding 

Tel.: +49 8663 4 196 196, Fax: +49 8663 800 190
e-mail: servicecenter@retigo.de 
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RETIGO VISION TOUCH
Der übersichtliche Touchscreen und das klar struk-
turierte Bedienmenü VISION TOUCH sorgen für 
eine intuitive Bedienung und hygienische Sauber-
keit.

RETIGO TOUCH & COOK
Denken Sie darüber nach, Ihre Arbeit mit den
RETIGO Vision Kombidämpern schneller, einfacher 
und angenehmer zu gestalten? Dann sollten Sie 
die Touch & Cook Funktion ausprobieren. Machen 
Sie ein Bild von Ihrem Lieblingsgericht oder laden 
Sie ein Bild davon herunter und ordnen Sie dieses 
Bild den jeweiligen Garprogramm zu. 

RETIGO EASY COOKING
EASY COOKING ermöglicht es Ihnen, schnell und einfach die erforderlichen Gar-
einstellungen vorzunehmen. Zur Zubereitung sind dann nur noch wenige Schritte 
erforderlich - selbst bei anspruchsvollen Garvorgängen. EASY COOKING wurde
vom Team der Retigo Küchenmeister entwickelt und berücksichtigt auch die
Anforderungen der internationalen Cuisine.

RETIGO Vision

RETIGO VISION vereint die neuesten technischen Errungenschaften mit bewährter hoher Qualität, Benutzer-

freundlichkeit und Sparsamkeit.

Mit RETIGO VISION haben Sie ein universell einsetzbares Gerät. Kochen, Backen, Braten und Grillen aller 

Arten von Lebensmitteln unter Beachtung strengster Hygienestandards ist möglich. Kostenoptimierter Betrieb 

– das steht für Einsparungen bei Strom - und Wasserverbrauch - , für rationelles Arbeiten und für den Ersatz 

konventioneller Küchengeräte.

Dank der selbsterklärenden Bedienung, der einfachen Pflege und der hohen Zuverlässigkeit sind Retigo Vision 

Kombidämpfer nicht nur ein zuverlässiger Begleiter bei der täglichen Arbeit sondern auch ein flexibler Partner 

im kreativen Küchenalltag. 
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RETIGO VISION Kombidämpfer sind in sechs verschiedenen Modellgrößen 

und drei Modelltypen (Injektion, Boiler, Gas) erhältlich. Dadurch erfüllt 

Retigo alle Ansprüche - die einer Großküche, Gemeinschaftsverpflegung, 

eines kleinen Imbiss oder der anspruchsvollen Topgastronomie im Hotel 

oder Restaurant.

Retigo Kombidämpfer 

können miteinander 

oder mit einem Retigo 

Regenerator im Turmset 

kombiniert werden - das 

spart Platz und schafft 

Flexibilität.

RETIGO VISION SETS

RETIGO ACTIVE CLEANING
Alle Retigo VISION Kombidämpfer verfügen über das automatische Reini-
gungssystem ACTIVE CLEANING. Verschiedene Reinigungsstufen können je 
nach Bedarf gewählt werden - so sparen Sie wertvolle Zeit und Ihr Kombidäm-
pfer bleibt stets hygienisch sauber.
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LEGENDE:

B – Blue Vision, O – Orange Vision
i – Injektion, b – Boiler, g – Gas
* Spannung 1 N~/230 V/50 Hz

**   Gasvarianten – Erdgas G20 oder Flaschengas G30
  mögliche Abgase A

3
 (ohne Rauchabzug) oder B

13
 (mit Rauchabzug)

B 623 i; O 623 ic

Elektrogerät
Injektion
6 x GN2/3

30–50
65
683 x 575 x 644
65 kg

4,9 kW (3,3 kW*)

10 A (16 A*)
3 N~/400 V/50 Hz
1 N~/230 V/50 Hz
G 3/4“ / 40
 
30–300 °C

B 611 i; O 611 ic

Elektrogerät
Injektion
7 x GN1/1
7 x 400/600
51–150
65
933 x 786 x 863
110 kg

10,2 kW

16 A
3 N~/400 V/50 Hz
3N/230V/50Hz
G 3/4“ / 50

30–300 °C

B 611 b; O 611 bc

Elektrogerät
Boiler
7 x GN1/1
7 x 400/600
51–150
65
933 x 786 x 863
116 kg

10,2 kW
9 kW

16 A
3 N~/400 V/50 Hz
3N/230V/50Hz
G 3/4“ / 50

30–300 °C

B 611 ig; O 611 igc

Gas **
Injektion
7 x GN1/1
7 x 400/600
51–150
65
933 x 926 x 863
132 kg
13 kW
0,3 kW

1,3 m3/hod
10 A
1 N~/230 V/50 Hz
3N/230V/50Hz
G 3/4“ / 50
G 3/4“
30–300 °C

B 1011 ig; O 1011 igc

Gas **
Injektion
11 x GN1/1
11 x 400/600
151–250
65
933 x 1 186 x 863
154 kg
18 kW
0,8 kW

1,9 m3/hod
10 A
1 N~/230 V/50 Hz
3N/230V/50Hz
G 3/4“ / 50
G 3/4“
30–300 °C

B 1011 i; O 1011 ic

Elektrogerät
Injektion
11 x GN1/1
11 x 400/600
151–250
65
933 x 1 046 x 863
132 kg

17,6 kW

32 A
3 N~/400 V/50 Hz
3N/230V/50Hz
G 3/4“ / 50

30–300 °C

623 611 1011 1221 2011 2021
B 1011 b; O 1011 bc

Elektrogerät
Boiler
11 x GN1/1
11 x 400/600
151–250
65
933 x 1 046 x 863
138 kg

17,6 kW
12 kW

32 A
3 N~/400 V/50 Hz
3N/230V/50Hz
G 3/4“ / 50

30–300 °C

B 1221 i; O 1221 ic

Elektrogerät
Injektion
13 x GN2/1
(26 x GN1/1)
400–600
60
1 105 x 1 353 x 997 
197 kg

35 kW

63 A
3 N~/400 V/50 Hz
3N/230V/50Hz
G 3/4“ / 50

30–300 °C

B 1221 b; O 1221 bc

Elektrogerät
Boiler
13 x GN2/1
(26 x GN1/1)
400–600
60
1 105 x 1 353 x 997
207 kg

35 kW
24 kW

63 A
3 N~/400 V/50 Hz
3N/230V/50Hz
G 3/4“ / 50

30–300 °C

B 2011 i; O 2011 ic

Elektrogerät
Injektion
21 x GN1/1

400–600
60  
948 x 1 824 x 871
221 kg

35 kW

63 A
3 N~/400 V/50 Hz
3N/230V/50Hz
G 3/4“ / 50

 30–300 °C

B 2021 i; O 2021 ic

Elektrogerät
Injektion
21 x GN2/1
(42 x GN1/1)
600–900
60 
1 105 x 1 819 x 996
330 kg

59,4 kW

100 A
3 N~/400 V/50 Hz
3N/230V/50Hz
G 3/4“ / 50

30–300 °C

B 2011 b; O 2011 bc

Elektrogerät
Boiler
21 x GN1/1

400–600
60
948 x 1 824 x 871
233 kg

35 kW
24 kW

63 A
3 N~/400 V/50 Hz
3N/230V/50Hz
G 3/4“ / 50

30–300 °C

B 2021 b; O 2021 bc

Elektrogerät
Boiler
21 x GN2/1
(42 x GN1/1)
600–900
60
1 105 x 1 819 x 996
344 kg

59,4 kW
48 kW

100 A
3 N~/400 V/50 Hz
3N/230V/50Hz
G 3/4“ / 50

30–300 °C

Model

Energie
Dampferzeugung
Kapazität
Kapazität (optional)
Speisenkapazität
Abstand [mm] 
Maße (B x H x T) [mm]
Gewicht
Wärmeleistung
Gesamtanschluss
Dampferzeugung
Gasverbrauch G20
Sicherung
Spannung
Spannung (optional)
Wasser Zu-/Ablauf [mm]
Gasanschluss
Temperatur

MODELLE &  SETS

RETIGO VISION Kombidämpfer sind in sechs verschiedenen Modellgrößen

und drei Modelltypen (Injektion, Boiler, Gas) erhältlich. Dadurch erfüllt 

Retigo alle Ansprüche - die einer Großküche, Gemeinschaftsverpflegung, 

eines kleinen Imbiss oder der anspruchsvollen Topgastronomie im Hotel

oder Restaurant.

MODELLE &  SETS

LEGENDE:

B – Blue Vision, O – Orange Vision
i – Injektion, b – Boiler, g – Gas
* Spannung 1 N~/230 V/50 Hz

**   Gasvarianten – Erdgas G20 oder Flaschengas G30
 mögliche Abgase A

3
 (ohne Rauchabzug) oder B

13
 (mit Rauchabzug)

B 623 i; O 623 ic B 611 i; O 611 ic B 611 b; O 611 bc B 611 ig; O 611 igc B 1011 ig; O 1011 igcB 1011 i; O 1011 ic
623 611 1011 1221 2011 2021

B 1011 b; O 1011 bc

11 x 400/60001111 x 400///60006 11 x 400/6007 x 4000//600 7 x 400/600 7 x 400/600
11 x GGN1/N1/N1/11111 1 x GN1N1N1/11 11 x GN1/17 x GN11//1 7 x GN1/1 7 x GN1/16 x GN2/3
InjInjInjektee ionInjektioioon BoilerInjektionnn Boiler InjektionInjektion
Gas **Elekttrtrogeeerät ElektrogerätElektrogegeerät Elektrogerät Gas **Elektrogerät

B 1221 i; O 1221 ic

Elektrogerät
InjInjInjektektek ionion
13 x GN2/1
(26 x GN1/1)

B 1221 b; O 1221 bc

Elektrogerät
Boilerr
13 x GN2/1
(26 x GN1/1)

B 2011 i; O 2011 ic

EleEleElektrktrktroogerät
Injektion
21 x Gx GGN1/N1/N1/111

B 2021 i; O 2021 ic

Elektrogerät
Injektion
21 x GN2//11
(42 xx GNGN1GN1//1)1)

B 2011 b; O 2011 bc

EEleElektrroogerät
Boilerer
21 1 x GN1/1

B 2021 b; O 2021 bc

EleEleElekktrrogogeogerät
BoiBoiBoiller
21 x Gx Gx GNN2/2//111
((4(42 xx GGNGN1/1)/1)

Model

Energie
Dampferzeugung
Kapazität
Kapazität (optional)
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